
Science Family LAB

Hvorfor hæver en surdej - og hvad
laver bakterierne egentlig i brødet? 

Kom med til en hyggelig og lærerig
aften, hvor piger i alderen 12-19 år og
deres familier udforsker videnskaben
bag surdej og fermentering.

Vi ser nærmere på, hvordan gær og
mælkesyrebakterier arbejder, bager
boller med og uden surdej og
sammenligner smag, duft og
konsistens.

Alle deltagere får en guide med hjem,
så I selv kan komme godt i gang med
surdej. 

Vi sørger for lidt mad og drikke.
I skal blot medbringe nysgerrighed og
appetit.

Dato: 
Torsdag den 27. august

Tidspunkt: 
17-19

Pris: 
50 kr. pr. deltager

Lokation: 
H.C. Ørsted Gymnasiet i Lyngby,
Paul Fennebergs Allé 20, 2800
Lyngby

For piger 12-19 år og deres familier 

Tilmeld jer via link 
eller QR-koden:

Surdejens hemmeligheder

https://place2book.com/da/sw2/sales/s7uoszur9z
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